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1. Υποβολή αίτησης για αναγνώριση 

 
Οι ενδιαφερόµενοι αποστέλλουν αίτηση στη ∆ιεύθυνση Κτηνιατρικής ∆ηµόσιας Υγείας 
της Γενικής ∆ιεύθυνσης Κτηνιατρικής (Βερανζέρου 46 ΤΚ 10438 Αθήνα). Η αίτηση 
περιλαµβάνει τα κάτωθι σύµφωνα µε το άρθρο 15 του νόµου 4691/2020 (Α΄108) που 
τροποποίησε την τη παρ. 1α του άρθρου 18 του ν. 1790/1988 (Α΄ 134): 

 
αα) πλήρη στοιχεία της σχολής ή του ιδρύµατος (όπως επωνυµία, διακριτικό τίτλο, έδρα, 
τηλέφωνα επικοινωνίας και αριθµό ΓΕΜΗ) 
αβ) αναλυτικό πρόγραµµα θεωρητικής και πρακτικής εκπαίδευσης, αντίστοιχο µε εκείνο 
που προβλέπεται για τις σχολές επαγγελµάτων κρέατος του ΥΠΑΑΤ, σύµφωνα µε το 
προεδρικό διάταγµα της παρ. 1 (π.δ. 126/2000, Α΄ 111, 
αγ) αριθµό αδείας από τον Εθνικό Οργανισµό Πιστοποίησης Προσόντων 
Επαγγελµατικού Προσανατολισµού (ΕΟΠΠΕΠ) 
αδ) βιογραφικά των εκπαιδευτών 
αε) αν η πρακτική εκπαίδευση πραγµατοποιείται σε εγκεκριµένη εγκατάσταση, την 
επωνυµία και τον κωδικό αριθµό έγκρισης καθώς και αντίγραφο του µισθωτηρίου 
συµφωνητικού 
 
Η αίτηση εξετάζεται ως προς την πληρότητά της και ακολουθεί επικοινωνία µε τον 
ενδιαφερόµενο φορέα για τον προγραµµατισµό του επιτόπιου ελέγχου. Στο χρονικό 
διάστηµα που µεσολαβεί από την αποστολή της αίτησης έως τον επιτόπιο έλεγχο ο 
ελεγχόµενος έχει τη δυνατότητα να λειτουργήσει µε δική του ευθύνη δεδοµένου ότι 
είναι απαραίτητο να ελεγχθεί πλήρως η διαδικασία της εκπαίδευσης (θεωρητικής και 
πρακτικής).  
Ωστόσο, οι βεβαιώσεις παρακολούθησης εκδίδονται και είναι έγκυρες µόνο µετά 
την έκδοση της σχετικής Κ.Υ.Α. αναγνώρισης. Στις εν λόγω βεβαιώσεις θα 
αναγράφεται ο αριθµός και το ΦΕΚ της ΚΥΑ. 
 

2. Επιτόπιος έλεγχος 
 
Ο επιτόπιος έλεγχος διενεργείται από τη ∆ιεύθυνση Κτηνιατρικής ∆ηµόσιας Υγείας 
της Γενικής ∆ιεύθυνσης Κτηνιατρικής και περιλαµβάνει την αξιολόγηση των χώρων 
εκπαίδευσης πρακτικής άσκησης, καθώς και των αρχείων που αφορούν στους 
εκπαιδευοµένους , στο εκπαιδευτικό υλικό και στους εκπαιδευτές. 
Ο χώρος εκπαίδευσης θα πρέπει να είναι ανάλογος µε τον αριθµό των µαθητών –
υποψηφίων κρεοπωλών/εκδοροσφαγέων  και να διαθέτει τον κατάλληλο υλικοτεχνικό 
εξοπλισµό. 
Ο χώρος πρακτικής άσκησης κρεοπωλών (ελάχιστες απαιτήσεις) θα πρέπει: 
- Να φωτίζεται ικανοποιητικά, να είναι κατασκευασµένος από υλικά που 
καθαρίζονται και απολυµαίνονται εύκολα έτσι ώστε να διασφαλίζεται η 
αποτελεσµατική καθαριότητα του και να αποφεύγεται η επιµόλυνση του κρέατος 
- Να έχει µέγεθος ανάλογο µε τον αριθµό των και πάγκο εργασίας κατάλληλων 
διαστάσεων. Η διάταξη των πάγκων εργασίας προτείνεται να έχει σχήµα Π ή να έχει 
παράλληλη διάταξη, ώστε να διευκολύνεται η διέλευση του εκπαιδευτή και να 
εξοικονοµείται χώρος. 



- Να είναι εξοπλισµένος µε 
• πάγκους εργασίας από υλικά που καθαρίζονται και απολυµαίνονται και να 

χρησιµοποιούνται επιφάνειες µε διαφορετικό χρωµατισµό ανάλογα µε το είδος 
επεξεργασίας (κόκκινο για το κρέας οπληφόρων κίτρινο για τα πουλερικά) 

• κάδους σε ικανοποιητικό αριθµό από υλικά που καθαρίζονται και 
απολυµαίνονται εύκολα και κάδους συλλογής ζωικών υποπροϊόντων (ΖΥΠ). 
Πρέπει να διασφαλίζεται η ορθή διαχείριση των ΖΥΠ βάσει του κανονισµού 
(Ε.Κ)1069/2009. 

• εξοπλισµό για το πλύσιµο των χεριών σε κατάλληλο σηµείο µε εύκολη 
πρόσβαση από όλους τους εκπαιδευόµενους και µε ποδοκίνητες βρύσες και 
παροχή ζεστού και κρύου νερού, σαπούνι και χαρτί µιας χρήσης. 

• εγκαταστάσεις για την απολύµανση των εργαλείων (ένας αποστειρωτήρας 
τουλάχιστο) µε παροχή θερµού νερού σε θερµοκρασία τουλάχιστον 82 °C, ή 
εναλλακτικό σύστηµα µε ισοδύναµο αποτέλεσµα. 

• σύστηµα κλιµατισµού για την επίτευξη θερµοκρασίας 12 °C στο χώρο 

• ψυγείο για την αποθήκευση α) της πρώτης ύλης µε διαστάσεις ανάλογες για 
την αποθήκευση τεταρτηµορίων σφάγιων βοοειδούς και αιγοπρόβειων σφάγιων 
χωρητικότητας ανάλογης µε τις απαιτήσεις της ηµερήσιας εκπαίδευσης β) 
ψυγείο για την αποθήκευση των κρεάτων µετά την επεξεργασία 

• τάπητα µε απολυµαντικό για την απολύµανση των υποδηµάτων στην είσοδο 
του χώρου πρακτικής 

• απολυµαντικά καθαριστικά σε ειδικό ερµάριο αποθήκευσης και µε οδηγίες 
χρήσης 

• ικανό αριθµό εργαλείων κοπής ανά εκπαιδευόµενο 
 
Οι εκπαιδευόµενοι θα πρέπει να εισέρχονται στο χώρο µε ιµατισµό κατάλληλο για την 
πρακτική άσκηση: 

• Ποδιές που καθαρίζονται εύκολα, υποδήµατα µε προστατευτική επένδυση για 
την προστασία των άκρων, µεταλλικό γάντι για όλους τους εκπαιδευόµενους 
καλύµµατα κεφαλής και γάντια µιας χρήσης 

 
 

∆ΙΕΥΚΡΙΝΙΣΕΙΣ ΕΠΙ ΤΗΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑΣ ΤΩΝ Ι∆ΙΩΤΙΚΩΝ ΣΧΟΛΩΝ 
ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΩΝ ΚΡΕΑΤΟΣ. 

 
1. Το π.δ.126/2000 (ΦΕΚ Α΄ 111), όπως τροποποιήθηκε και ισχύει, δεν προβλέπει τηλε-
κατάρτιση και ως εκ τούτου οι εκπαιδευόµενοι θα πρέπει να παρακολουθούν, µε φυσική 
παρουσία, τόσο τα θεωρητικά µαθήµατα όσο και την πρακτική άσκηση. 

Ωστόσο, λόγω των εκτάκτων µέτρων προστασίας της δηµόσιας υγείας από τον 

κίνδυνο περαιτέρω διασποράς του κορωνοϊού COVID-19, και στην περίπτωση που οι 

Σχολές Επαγγελµάτων Κρέατος διαθέτουν την απαραίτητη υλικοτεχνική υποδοµή, 

δύναται και παροτρύνονται  να υλοποιήσουν εξ’ αποστάσεως το εκπαιδευτικό τους έργο 

που αφορά µόνο τη θεωρητική διδασκαλία των υποψήφιων κρεοπωλών (85 ώρες) µε 

σύγχρονή εξ’ αποστάσεως διδασκαλία.  



 
2.Το άρθρο 4 του π.δ./τος 126/2000 απαιτεί όπως οι εκπαιδευόµενοι είναι κάτοχοι 
απολυτηρίου Υποχρεωτικής Εκπαίδευσης. Ως προσόν Υποχρεωτικής Εκπαίδευσης 
ορίζεται ο απολυτήριος τίτλος υποχρεωτικής εκπαίδευσης (δηλαδή απολυτήριο τριταξίου 
γυµνασίου ή για τους υποψηφίους που έχουν αποφοιτήσει ως και το 1980 απολυτήριο 
δηµοτικού σχολείου) ή απολυτήριος τίτλος κατώτερης τεχνικής σχολής του Ν- 580/1970 
ή άλλος ισότιµος τίτλος της αλλοδαπής. Υποψήφιοι της αλλοδαπής θα πρέπει να 
απευθύνονται στο Τµήµα Β΄ Ισοτιµιών, Αντιστοιχιών, Επανελέγχου Στοιχείων, Ξένων 
Τίτλων και Γνησιότητας του Υπουργείου Παιδείας, προκειµένου να αποδεικνύεται η 
ισοτιµία του τίτλου που φέρουν. 
 
3.Η αναγνώριση Ιδιωτικού Φορέα Παροχής Υπηρεσιών Επαγγελµατικής Εκπαίδευσης 
Κρεοπωλών που χορηγείται σε επιχειρήσεις, µε Κ.Υ.Α. των Υπουργών Αγροτικής 
Ανάπτυξης και Τροφίµων και Παιδείας, Έρευνας και Θρησκευµάτων, αφορά τη 
συγκεκριµένη εκπαιδευτική δραστηριότητα. Σε περίπτωση λειτουργίας και 
παραρτηµάτων η επιχείρηση θα πρέπει να το γνωστοποιεί στη ∆/νση Κτηνιατρικής 
∆ηµόσιας Υγείας του ΥΠΑΑΤ για τη διενέργεια των απαιτούµενων επιτόπιων ελέγχων 
σε κάθε παράρτηµα. 
 
4.Οι Σχολές Επαγγελµάτων Κρέατος θα πρέπει να ενηµερώνουν τη ∆/νση Έρευνας, 
Καινοτοµίας και Εκπαίδευσης και τη ∆/νση Κτηνιατρικής ∆ηµόσιας Υγείας του 
ΥΠΑΑΤ αναφορικά µε την έναρξη και τη λήξη κάθε εκπαιδευτικού τους κύκλου. 


